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Ein paar 
Hinweise vorweg

Wir setzen voraus, dass Leserin-
nen und Leser Gemüse und Salat 
waschen, dass Fisch und Fleisch 
trocken getupft, eventuell auch ge-
waschen werden. Die Grillzeiten 
können nur eine grobe Richtlinie 
sein. Jeder Grill ist anders und es 
spielt eine große Rolle, ob es warm, 
 kalt oder windig ist. Wir verzichten 
auf Formulierungen wie »Du musst 
deinen Grill vorheizen  ...«. Die Re-
zepte sind nicht immer, aber in der 
Regel für 4 Portionen berechnet.

 Bei den Getränketipps fi ndet ihr 
auch Empfehlungen zu unseren 
eigenen Signature-Weinen. Ihr 
müsst nicht, aber ihr könnt ... Mehr 
Informationen zu unseren Weinen 
auf Seite 170.M



Nachdem wir mit unserem 
ersten  BBQ-Buch »Rock 
am Grill« den renom-

mierten Gourmand World Cookbook 
Award als bestes deutschsprachi-
ges Grillbuch gewonnen haben, 
legen wir jetzt nach – und wie! 
Unser neues Werk  »Rock am Grill   
Volume II«  ist kein normales  BBQ-
Buch, sondern die eine, wahre, eier-
legende Wollmilch-Grillbuchsau! 

Okay, das klingt jetzt sehr auf die 
Zwölf, aber tatsächlich bieten wir 
euch hier eine Menge mehr als nur 
Grillrezepte. Aber was heißt schon 
 »nur« Rezepte. Dieses kulinarische 
Cowboy-Werk beinhaltet eine exzel-
lente Auswahl an neuen, grandiosen 
Gerichten, inspiriert aus dem Süden 
der USA, und zwar FROM DUSK TILL 
DAWN. Bei uns gibt es Grill-Gut all 
day long! Vom Frühstück über Lunch 
bis hin zum Late-Night-Snack – in 
diesem Buch fi ndest du die besten 
Rezepte vom Rost für jede Tageszeit 
 und jeden Anlass! Natürlich jeweils 
mit passenden Empfehlungen für 
Drinks und Songs.

Mit unseren weiteren Features he-
ben wir euer  Grillerlebnis auf ein 
nächstes Level: Zu fast allen Rezep-
ten gibt es QR-Codes, die dich zu 
Video-Tutorials führen. In diesen 
zeigen wir dir persönlich, wie du 
die Gerichte perfekt zubereitest. 
Und das Bequemste an der Grill- 

Howdy & Glückwunsch 
zu Deiner Grandiosen 
Buchwahl!

geschichte: Von dort 
aus kannst du dir die 
meisten Zutaten di-
rekt online bestellen 
und liefern lassen. Wer 
also keinen Fleischer 
des Vertrauens in sei-
ner Nähe hat, kommt 
trotzdem bequem und 
schnell an die besten 
Stücke und Zutaten. 
Und natürlich haben 
wir im Netz auch die 
perfekte Playlist für 
dein  BBQ-Erlebnis zu-
sammengestellt. Also 
einfach die QR-Codes 
bei den Rezepten scan-
nen und der  Spaß be-
ginnt!

Und das ist noch nicht al-
les: Denn »Rock am Grill   
Volume II«  ist auch ein 
sehr persönliches Buch. 
BBQ-Liebe triff t auf Boss-
Hoss-Lifestyle! Wir geben 
 dir intime Einblicke aus 
 20 Jahren Bandgeschich-
te – Storys from the road. 
Hier  erfährst du, warum 
wir Musik machen, was 
uns inspiriert, wie wir 
Songs schreiben und wie 
wir das alles gemeinsam 
auf die Bühne bringen.

In diesem Sinne: 

    Be always ready 

  to rock & grill!

      Deine Cowboys

zu Deiner Grandiosen zu Deiner Grandiosen 



Howdy & Glückwunsch 
zu Deiner Grandiosen 
Buchwahl!

Check it out 
and take it 
easy!

ACHTET AUF DIE QR-CODES!
  Für Video- Tutorials, in denen  Boss & Hoss  zeigen, wie  du die Gerichte  zubereitest.
  Bestell direkt online die Zutaten in Spitzenqualität zu fairen Preisen.
  Die ganze Playlist für dein  BBQ-Event.


